
SEDANO

SENAPE

ANIDRIDE SOLFOROSA

SESAMO

LUPINI

FRUTTA A GUSCIO

MOLLUSCHI

Sedano e prodotti a base 
di sedano

REGISTRO ALLERGENI

GLUTINE

Cereali, grano, segalo, orzo, avena, 
farro, kamut, inclusi i loro ceppi 
ibridati 

1

UOVA

Uova e prodotti a base di uova
 (sono compresi le uova di tutte le 
specie di animali ovipari)

PESCE

Pesce e prodotti a base di 
pesce

ARACHIDI

Arachidi e prodotti a base di 
arachidi

SOIA

Soia e prodotti a base di soia

LATTICINI

Latte e prodotti a base di latte 
(incluso lattosio)

CROSTACEI

Crostacei e prodotti a base di 

crostacei2

3

4

5

6

7

Anidride solforosa e solfiti in 
concentrazioni superiori a 10mg/kg 
o 10mg/1

Semi di sesamo e prodotti a base 
di semi di sesamo

Lupini e prodotti a base di lupini

Mandorle, nocciole, noci comuni, 
noci di acagiù, noci di pecan, 
anacardi e pistacchi

Molluschi e prodotti a base di 
molluschi

Senape e prodotti a base 

di senape

SO 210

8

9

11

12

13

14



PER COMINCIARE

Calamaretto farcito, Cipolla Borettana,
patate al nero di seppia, uovo e tartufo (3,10,14)

24

Buns di astice, salsa rosa insalatina riccia  (1, 2,3,7,9,10)
19

Cipolla Fondente, melassa di fichi e blu di capra (6,7,10)
16

Lumache finocchi brasati, bernese alla chartreuse (3,7,8,10)
16

Millefoglie di cotechino, zabaione, purè di patate
al burro nocciola, A.B.T.R.E  (1,3,7, 8, 9, 10) 

19

PRIMI

Spaghetto burro aciughe e limone nero  (1,4,7,10) 
20

Tagliolini in guazzetto di Calamari, carota, acciuga, cappero (1,3, 4,7,8,10,14)
20

Cremosi di Zucca (tortelli) (1, 3, 7) 
20

Tagliatella 40 tuorli al ragù di tre carni (1, 3, 7, 8) 
20

Cappelletti Reggiani, Spuma di Parmigiano Reggiano (1, 3, 7, 8)
20

PER CONTINUARE

Ricciola Patata affumicata, cime di rapa e cavolo nero (4,8,10) 
30

Crostacei alla Catalana (2) 
49

Piccione di Campagna (1, 7, 8,10) 
28

Guancialino di maiale, radici, tuberi e zenzero candito (7, 8,10)
23

Animella di Vitello arrostita, pepe verde e pistacchio (4,7,8, 10)
28

il pesce da noi utilizzato proviene dal mar Ligure Occidentale
Coperto 4 // Acqua 2 // Caffè 2  

*I CLASSICI DI FAMIGLIA “OGGI”

Baccalà in Bianco e Nero (3,4,7,13) 

Millefoglie di cotechino, zabaione,
purè di patate al burro nocciola 

(1,3,7, 8, 9, 10) 

Tagliatella 40 tuorli al ragù di tre carni 
(1, 3, 7, 8) 

Rognone, panna alVermouth, mela arrosto
(5,7, 8,10) 

Gelato di crema antica A.B.T.R.E
(7) 

MENU COMPLETO 
60

bevande escluse
*menu per tutti gli ospiti dello stesso tavolo

DALL’EMILIA // SALUMI E NON
piatti in condivisione

Giardiniera di verdure
6

Cipolline Borettane
6

Cipolle rosse in agrodolce
6

Erbazzone contemporaneo 3 pz (1, 7) 
9

Culatello di Zibello
23

Salame Fiorettino “Az. Agricola Fontanesi”
14

Spalla Cruda
18

Gnocco fritto (6pz) (1, 7) 
6
 


